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التركيب الكيمياوي ومعامل الهضم لتبن الرز المعامل باليوريا مع او بدون الدبس 
أشواق عبد علي حسن ‏ 
قسم الثروة الحيوانية / كلية الزراعة / جامعة بغداد / العراق 


تمت دراسة تأثير إضافة الدبس عند معاملة تبن الرز المجقف المجروش باليوريا بنسبة 47.17 على اساس المادة الجافة. تمت المعاملة بإضافة الماء 
بنسبة 10 و20/ و 30/ على أساس المادة الجاقة وباستخدام درجتي حرارة حضن 20 و40 درجة مئوية وثلات مدد حضن 20 و40 و 60 يوماً ي 
مکكررین .دلت نتائج المعاملة باليوريا على وجود زيادة عالية المعنوية في معامل الهضم المختبري للمادة الجافة من41.21الى44.15/ ومعامل الهضم 


5.06 ألمختبري للمادة العضوية من 43.63 إلى 46.68 وإلطاقة المتايضة من 6.54 إلى 7.00 ميكا جول / كغم مادة جافة وني النتروجين الكلي من‎ ٠ 


إلى 13.00 غم / كغم مادة جافة وفي مجموع العناصر الغذائية المهضومة من 54.38 إلى 64.63 / › مع حصول انخفاض عالي المعنوية في كمية 
اللكئين من 73.30 إلى 65.42 ت که اة جافة. كذلك دلت النتائج إلى أن أفضل درجة حرارة حضن هي 40 م وأقضل مدة حضن هي 40 يوما وأفضل 
نسبة رطوية هي 230 للتأثير في آلتركيب الكيميائي وتحسين القيمة الغذائية ومعامل الهضم ألمختبري للمادة الجافة وإلمادة العضوية والطاقة المتايضة و 
مجموع العناصر الغذائية المهضومة لتبن الرز المعامل باليوريا .اظهرت إضافة الدبس إلى تبن الرز لأحسن معاملة (نسبة رطوية X30‏ ودرجة حرارة 40 م 
ومدة حضن 40 يوما ) وجود زيادة عالية المعنوية في معامل الهضم آلمختبري للمادة الجافة من 45.32 إلى %46.87 و معامل الهضم ألمختبري للمادة 
العضوية من 47.16 إلى %48.54 والطاقة المتايضة من 7.07 إلى 7.28 ميكا جول / كغم مادة جافة نتيجة توش الطاقة المتيسرة اللازمة لنمو وتكاثر 
الاحياء المجهرية في الكرش المتمثلة بالسكريات البسيطة الموجودة في الدبس. 
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CHEMICAL COMPOSITION AND DIGESTIBILITY OF UREA 
TREATED RICE STRAW WITH AND WITHOUT DIBIS 


A.A. Hassan 


Dept. of Animal Res./ Colle.of Agric./ Univ. of Baghdad 


ABSTRACT 

The objective of this work was to study the effect of palm dates syrup supplementation after treated ground rice’ 
straw witlrurea (7.17%) using three levels of moisture (10,20 and 30% of dry matter basis), three incubation times 
(20, 40 and 60 days) and two incubation temperatures (20 and 40 °C) and supplement with palm dates syrup (dibs). 
Dry matter (I[VDMD) and Organic matter ([VOMD) InVitro digestibility were affected significantly by the 
treatment, where dry matter digestibility (DMD) increased from 41.21 to 44.15% and Organic matter digestibility 
(OMD) increased from 43.63 to 46.68% and the metabolizable energy was significantly increased from 6.45 to 
7.00MJ/kg DM .While nitrogen content improved from 5.06 to 13.00 g/kg DM and total digestible nutrient 
improved from 54:338 to 64.63% and the Hignin content was decreased from 73.30 to 65.42 g/ kg DM. Furthermore 


the best treatmentwhich gave better improvement in in vitro digestibility of DM and OM and metabolizable energy : 


was associated with 30% moisture, 40 days incubation time and 40 °C incubation temperature. The result indicated 
that DM and OM in vitro digestibility affected by adding paim dates syrup (dips) to the best urea ~ rice straw 
treatment ,where IMD increased from 45.32 to 46.87 and OMD increased from 47.17 to 48.54 and the 
metabolizable energy increased from 7.07 to 7.28 MJ / kg DM. 
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المقدمة 

تستعمل أتبان الحبوب بصورة عامة في تغذية 
الحيوانات المجترة بالرغم من انخفاض محتواها من البروتين 
الخام وانخفاض هضمها والمتتاول منها مما حدد من إضافتها 
إلى علائق الحيوانات ذات الإنتاجية العالية خصوصا إنتاج 
الحليب (39). إن انخفاض هضم الاتبان يعود إلى وجود 
اللكنين الذي يرتبط بأواصر قوية مع السليلوز والهيمسليلوز 
مما يعطي القوه والإسناد لسيقان الاتبان لتحمل تقل الحبوب 
الناضجة»ء وبالتالي فان اللكنين يقوم أيضا بحماية السليلوز 
والهيمسليلوز من مهاجمة الإنزيمات الهاضمة للألياف التي 
تفرزها الأحياء المجهرية في الكرش. وتظهر أهمية الاتبان في 
موسم الجفاف الذي يكون محذدا لبقية الأعلاف. 

ينتج الرز بكميات كبيرة في مناطق عديدة من العالم 
وخصوصا في المناطق الوسطى من العراق ءوتبن الرز يمثل 
السيقان والاوراق بعد حصاد البذور »ومتل بقية الاتبان يعتبر 
a‏ الأعلاق الحشنة المتخقضة آلقيمة الغذائية حيت يمتاز 
بوجود شعيرات صغيرة عليه ولهذا يحتاج إلى فترة معينة حتى 
تتعود عليه الحيوانات. تختلف نسبة العناصر الغذائية 
الموجودة في تبن الرز بسبب اختلاف الفترة بين الحصاد 
وجمع البالات وكمية النتروجين المضاف كسماد لاترية إضافة 
إلى المنطقة الجغرافية المزروعة (33 و40 ) ويمتاز تبن الرز 
باحتوائه على نسبة بروتين خام قليلة (2 - 7 /) (43) ونسبة 
ألياف عالية (33 - 38 /) (7) اضافة الى احتوائه على 
نسبة سليكا أكثر من بقية الاتبان خصوصا في الأوراق (8- 
4م) والتي تعتبر مادة غير مهضومة إضافة إلى ارتباط 
السليكا ببقية العناصر المعدنية مما يؤدي إلى انخفاض معامل 


هضم المادة الجافة والمادة العضوية(37) إضافة إلى احتوائه _ 


على فضبة عالية من الأوكزالات التي تقلل من نسبة امتصاص 


الكالسيوم (14) »ومن الممكن تحسين القيمة الغذائية لتبن الرز ˆ 


الخال اة اففارق بن اتف اكه ويا مل ` 
ارتام ا(5 يشت الق اوها ايى حال اتر 
,من التمر و الذي يعتبر من الكاربوهيدرات سريعة ااتخمر 
لھ کیک ری نے 686 ی و 3 ولا 
ا متف ن م اليك ى كاز خكعين اة اد 
لتين الرز وذلك بمعاملته باليوريا واضافة الدبس . 
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المواد وطرائق العق "٠‏ 
معاملة تبن الرز باليوريا 

تمت معاملة تبن الرز المجروش باليوريا وبنسبة 
77 لى امان ادات الجافة رك وع ان التررن 
في إناء بلاستيكي ثم أضيف إليه الماء لرفع نسبة الرطوبة فيه 
ويمستوى 10و 20 و 30 / من المادة الجافة مع الخلط 
اليدوي لحين تجانس الماء مع جميع أجزاء التبن. بعد ذلك 
أضيف إليه محلول اليوريا بنسبة 1 محلول : 1 مادة جافة من 
التبن . وضعت العينات فقي علب زجاجية محكمة الغلق 
وربطت بشريط لاصق لمنع تسرب الامونيا الناتجة من تحال 
اليوريا , وتم حضنه بدرجتي حرارة 20 و 40 ”م .كما حضن 
بثلاث مدد حضن 20 و40 و60 يوما في مكررين لكل 
معاملة ويعد انتهاء مدة الحضن تم تفريغ التبن المعامل في 
إناء بلاستيكي تم أخذ جزء منه لتقدير الأس الهيدروجيني› 
مع التقليب اليومي للتبن المعامل كي يجف في درجة حرارة 
الغرفة وحفظ جزء مته بالمجمدة وجرش الجزء الآخر من 
العينات بمطحنة مختبريه قياس [ملم ثم وضعت, العينات قي 
أكياس نايلون مغلقة ومعلمة في المجمدة لحين إجراء التحليل 
الكيميائي. 
التحليل الكيميائي 

قدرت المادة الجافة و المادة العضوية والنتروجين 
الكلي ونتروجين الامونيا حسب ما جاء في )10(۸0۸٣‏ 
ومستخلص الألياف المتعادل ومستخلص الألياف ألحامضي و 
السليلوز و الهيمسليلوز و اللكنين (18). وقدر معامل الهضم 
ألمختبري لكل من المادة الجافة والمادة العضوية باستخدام 
طريقة (35) وحساب الطاقة المتايضة باستخدام المعادلة 
التالية, :الطاقة المتايضة(ميكاجول/كغم مادة جافة)=معامل 
الهضم ألمختبري للمادة العضوية / × 0.15 (23) وحسبت 
مجموع العناصر الغذائية المهضومة باستخدام المعادلة التالية: 
مجموع العناصر الغذائية المهضومة (×(15) = 85.7 -“ 
(0.756 × مستخلص الألياف ألحامضي + ) (23). 
إضافة الدبس إلى تبن الرز المعامل باليوريا 

تح اختيار أفضل معاملة باليوريا لتبن,الرز( درجة 
حزارة ا40 م ونسبة رطوبة 430 ومدة حضن 40 يما )من 
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) ألمختبرى للمادة الجافة ال ا العضوية من العيضات 
رة فى اجى أضوت إهة الجن وة 415 دلي 


أساس المادة الجافة » ويعد الخلط الجيد جففت العينات بدرجة.“ 


حرارة الغرفة ثم جزشت بمطحتة مختبريه وحفظت العينات 
بالمجمدة لحين إجراء التحليل الكيميائي لاحةا. 
التحليل الكيميائي والإحصائي 

تم إجراء التحليل الكيميائي وكما موضح سابقا ءثم 
تم تحليل بيانات التجرية إحضائيا وذلك باستخدام التصميم 
التام التعشية بالنظام الجاهز (5). 
النتائج والمناقشة ' 
التأثير الرئيسي للمعاملة باليوريا ) 
أشارت النتائج في جدول 1[ إلى وجود زيادة عالية 


ونتروجين الامونيا والهيمسليلوز و معامل الهضم ألمختبري 
للمادة الجافة والمادة العضوية والطاقة المتايضة ومجموع 
العناصر الغذائية المهضومة )12[N(‏ في تبن الرز المعامل 
باليوريا مقارنة بغير المعامل» كما يلاحظ من النتائج وجود 
زيادة معنوية في الأس الهيدروجيني › ووجود انخفاض عالي 
المعنوية في كمية مستخلص الألياف المتعادل ومستخلص 
الألياف ألحامضي و السليلوز و اللكئين. اظهرت النتائج عدم 
وجود تأثير معنوي للمعاملة باليوريا في كمية المادة الجافة 
للتبن المجفف غير المعامل والمعامل.يلاحظ من نتائج هذه 


1 


التجرية تحسن في التركيب الكيميائي لتبن الرز المجفف ' 


المعامل باليوريا متمثلاً بارتفاع محتوى النتروجين الكلي نتيجة 
تحلل اليوريا خلال مدة اة وانخفأض محتوى اللكنين› 
كذلك حصول تحسن في معامل هضم المادة الجافة والمادة 
لمو الا ايتا ومجم وو الاس ر الا 2 
,المهضومة مقارنة بتين الرز غير المعامل وهذا مماتل لما 
توصل إليه (15 و24 و28 و30 و38) عند معاملتهم لتبن 
الرز وتبن الشعير وكوالح الذرة باليوريا.أن زيادة كمية 
الهيمسليلوز كانت نتيجة لفعل الامونيا المتحررة من اليوريا 
على أصرة أ٣عاة۷ K0‏ بين اللكنين وكل من السليلوز 
والهيمسليلوز مما أدى إلى زيادة كمية الهيمسليلوز وانخفاض 
كمية اللكنين نتيجة تحرر السليلوز الهيمسليلوز اللذين كانا 


مرتبطين معه ويحسبان مع اللكنين عند التقدير ( 3 و4) وقد 
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یعزی ذلك ا زيادة المادة العضوية وانخفاض tk‏ ۰ 
الألياف المتعادل ومستخلص الألياف ألحامضي (4 


٠ و41).أن زيادة تحلل الأواصر بين اللكنين وكل من السليلوز‎ ٠ 


والهيمسليلوز أدت إلى زيادة في تعرض السليلوز والهيمسليلوز 
لفعل الأحياء المجهرية في سائل الكرش فضلا على زيادة 
انتفاخ الخلايا النباتية بفعل الامونيا مما أدى إلى إمكانية 
تحطيم, جدار الخلية النباتية فضلا على أن المعاملة أدت إلى 
زيادة في كمية النتروجين الكلي ونتروجين الامونيا في التين 
المعامل» وكل تلك العوامل كانت السبب في التحسن المعذوي 
لمعامل الهضم.ألمختبري للمادة الجافة والمادة العضوية للتبن 
المعامل (11 و12 و13 و19 و21 و29 و36) وعلى عكکس 


ذلك لم يلاحظ واا وأخرون (16) تحسن معذوي في 


اة اكا عك ما تى امن اوا ية #15 


تأثير مستوى الرطوية 

قد بينت النتائج (جدول 2) حصول زيادة معنوية 
في معامل الهضم المختبري للمادة الجافة والمادة العضوية 
وتتناسب هذه الزيادة طرديا مع زيادة مستوى الرطوبة بوزيادة . 
معنوية في كمية النتروجين الكلي عند مستوى رطوبة 30 
مقارنة مع 10 و720 وذلك أزيادة تحال اليورياً بزيادة المحتوى 
من الرطوبة في التبن المخزون بوزيادة معنوية في ونتروجين 
الأمونيا والطاقة المتايضة ومجموع العناصر الغذائية 
المهضومة عند مستوى 20 و 430مقارنة مع 10 > رطوية 
وهذه النتيجة طبيعية للتحسن الحاصل في القيمة الغذائية لتبن 
الرز نتيجة لتحرر السايلوز والإذابة الحاصلة للهيم ليلوز 
نتيجة المعاملة الكيميائية وأدى ذلك بالتالي إلى زيادة الاستغادة . 
من العناصر الغذائية وتحسن كفاءة الهضم وهذه النتائج تؤيد 
ما وجده (3 و4) عند معاملتهم باليوريا للقصب وسعف النخيل 
على التوالي.يلاحظ من النتائج انخفاض معنوي في كمية 
مستخلص الألياف المتعادل و مستخلص الألياف إلحامضي و 
اللكين سفد سفن 20ر 80 ارتةمع 010 عن القوي 
كما أظهرت النتائج عدم وجود تأثير معنوي لمستوى ربطوية 
المعاملة فى كمية المادة الجافة والمادة العضوية والهيمليلوز 
و السليلوز والأس الهيدروجيني.أن زيادة نسبة رطوبة المعاملة 
یرت اا مقا َُ القيمة الغذائية لتبن الرز المچفف 
حيث كان التحسن يتنامب طرديا مع زيادة نسبة الرطوبة وهدا 
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يعود إلى زيادة درجة التلامس بين تبن الرز المجقف و 
#المعامل باليوريا وكون الرطوية عاملا مساعدا في التفاعل (4 


و 32) ويالتالي سهلت عملية كسر آصرة ٠ ) ٤-۷1 e1(‏ 


(25 و26). 
تأثير مدة الحضن 

دلت النتائج في جدول 3 على حصول زيادة عالية 
المعنوية في معامل الهضسم ألمختبري للمادة الجافة عند 
غه النماذج لمدة 40 و 60 يوما مقارنة مع حضتها لمدة 


وجود زيادة معنوية في كمية المادة العضوية والنتروجين 
الكلي ونتروجين الاموتيا ومعامسل الهضم المختبريي للمادة 
العضوية و الطاقة المتايضة ومجموع العناصر الغذائية 
'المهضومة عند مدتي حضن 40 و 60 يوما مقارنة مع 20 
يوما والأس الهيدروجيني عند مدة حضن 60 يوما.كما بينت 
النتائج انخفاض عالي المعتوية في مستخلص الألياف 
ألحامضي عند مدتي حضن 40 و60 يوما وحصول 
انخفاض معنوي في كمية مستخلص الألياف المتعادل و 
السليلوز و اللكنين عند مدتي حضن 40 و 60 يوما في حين 
لم يكن لمدة الحضن تأثير معنوي في كمية المادة الجافة و 
الهيمسليلوز › ويلاحظ أن إجراء المعاملة مع زيادة مدة 
الحضن إلى 40 و60 يوما حسنت معنويا القيمة الغذائية لتبن 
الرز المعامل ويعزى سيب ذلك إلى زيادة نشاط أنزيم اليورييز 
في تحليل اليوريا إلى أمونئيا والتي تقوم بفعلها في تحسين 
'القيمة الغذائية وقد أيدت ذلك (4) وذلك لان زيادة مدة 
الحضن تعطي الوقت الكافي لتعرض التبن المعامل لفغل 
الأمونيا الناتجة من تحلل اليوريا وبالتالي فعل الامونيا الناتجة 
عنها في تحسين القيمة الغذائية للتبن المجفِف (15) بينما 
نلاحظ عدم وجود فرق معنوي بين مدتي الحضن 40 و 60 
إيوما من حيث التركيب الكيميائي ومغامل آلهضم المختبري 
أمأدة الجافة وإلمادة العضوية وهذا ما وجده (17) . 
تأبير درجة الحرارة : : 

اظهر الجدول 4 حصول زيادة معنوية في كمية 
المادة العضوية والنتروجين الكلي ونتروجين الامونيا ومعامل 
الهضم ألمختبري للمادة الجافة والمادة اا ية فضلا عن 
الطاقة المتايضة ومجموع العناصر القذاثة المهضومة عند 
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معاملة تبن الرز المجفف المجروش باليوريا بدرجة حرارة 40 ٠‏ 
درجة مئوية مقارنة بدرجة حرارة 20 درجة مئوية. كما أشارت 
النتائج إلى حصول انخفاض عالي المعنوية خي السليلوز 
والذي يتناسب طرد يا مع زيادة درجة حرارة إلى 40 درجة 
مئوية ء كذلك كان هناك انخفاض معنوي في مستخلص 
الألياف المتعادل ومستخلص الألياف ألحامضي و اللكنين و 
الآ اود ريني عد وة خاو 48 رة متية مقار 
مع درجة مئوية 20. في حين لم يكن لدرجة حرارة المعاملة 
تأثير معنوي في المادة الجافة والهيمسليلوز .أن زيادة درجة 
حو اة ل مى هة الحسن الذزمة ققق الوا 
ويعود السبب إلى أن الحرارة عامل مؤثر في تنشيط فعالية 
انزيم اليوريز اللازمة لتحليل اليوريا إلى أمونيا والتي تتفاعل 
مع الماة المعاملة بها :(5 و6 و27 
تأثير التداخل بين الصفات المدروسة [ 
اظهر الجدول 5 تأثير التداخل بين درجة الحرارة 

ومستوى والرطوية تأثيرا عالي المعنوية في معامل الهضم. 
ألمختبري للمادة العضوية والطاقة المتايضة وتأثيرا معنويا في 
المادة العضسوية والنتروجين الكلسي ونشروجين الامونيا 
ومستخلص الألياف المتعادل فضلا عن السليلوز و اللكذين 
ومعامل الهضم المختبري للمادة الجافة في التبن المعامل 
باليوريا. في حين لم يكن لهذا التداخل أي تأثير معنوي في 
كمية المادة الجافة والهيمسليلوز ومستخلص الألياف ألحامضي 
اال عن الآ الميدرومرئي وجوج انعطاس ر .اااي 
المهضومة.كما بين الجدول 5 أن التداخل بين درجة الحرارة 
رظ الحضن كان 3تار عالى المخوة فى اللگررجن . 
الكلي ومعامل الهضم ألمختبري للمادة الجافة وتأثير معنوي 
في كمية المادة العضوية ونتروجين الامونيا في التبن المعامل 
باليوريا. كما وأشارت النتائج إلى عدم وجود تأثير معنوي 
للتداخل بين درجة الحرارة ومدة الحضن على كمية المادة 
الجافة وفلس الألياف المت اتل ومس كلصن الاياف 
ألحامضي فضلا عن الهيمسليلوز و السليلوز و اللكنين 
ومعامل الهضم ألمختبري للمادة العضوية والأس الهيدروجيني 
والطاقة المتايشة ومجموع العناصر الْعَذائية المهضومة: 

كما يوضح الجدول 5 أن التداخل بين مدة الحضن 
ومستوى الرطوية كان تأثيره عالي المعنوية في كمية 


* ...< ن ب 
ا س 
a — -.‏ 


مجلة.العلوم الزراعية العاقية - 1(41): 46-33 (2010-_ 


التر تن اللي وتار سوي في كمية المادة الجافة 


وتر وجي الاموا ومستلس الاتياف المت ادل:وات يوز 


iH | 


ومستخلص الألياف آلا فضلا عن السليلوز والأس:: 


یرای في التبن السا الوا في حين :لم يكن 
للتداخل تأثير معنوية قي المادة العضوية و اللكنين ومعامل 
الهضح ألمختبري للمادة الجافة وألمادة العضع نة والظاقة 
الات و جرع الا ر اة التهضومة للقن 
الما 

كذلك بين الجدول 5 أن التداخل بين درجة الحرارة 
رة الح نومدقي االزطرية اتر مخ هع اقدادة 
الجافة والمادة العضوية والنتروجين الكلي نتروجين الامونيا 
والهيمسليلوز فضلاً عن مستخلص الألياف ألحامضي و 
ف وسال الب اق ى ف اما و ا 


المهضومة للتبن المعامل. من جانب آخر أشارت التتائج إلى 
عدم وجود تأثير معنوي للتداخل بين الحرارة والرطوبة والحضن 
في مستخلص الألياف المتعادل و اللكنين والأس 
الميدروجيني لتبن الرز المعامل باليوريا. 

مقدار التغير نتيجة المعاملة 

: أشارت النتائج في الجدول 6 إلى أن مقدار التغير 
في النتروجين الكلي ونتروجين الامونيا و اللكنين نتيجة معاملة 
تبن الرز المجفف باليوريا كانت +7.94 و + 4.69و - 


8 غم/ كغم مادة جافة على التوالي وفي الطاقة المتايضة 


+0.46 میکاجول/ كغم مأدة حجأافة ومجموع العناصر الخذائية 


. المهضومة + 19.98 » في حين بينت النتائج أن نسبة 
-'التحسن قتي معامل الهضم ألمختبري للمادة الجافة والمادة ` 
العضوية هو+2.94 و+ 3.05 على التوالي وجاءت هذه 


النتائج مقارية لما جاءت به نتائج حسن(4 و5) + 
التأئير الرئيسي لإضافة الدبس إلى تبن الرز المعامل 
باليوريا 

دلت النتائج في جدول. 7 على حصول زيادة عالية 
المعنوية في معامل الهضم ألمختبري للمادة الجافة و المادة 
العضوية والطاقة المتايضة عند إضافة الدبس إلى تبن الرز 
المجروش والمعامل باليورياء وحصول زيادة معنوية في المادة 
الجافة اة انفترة ى التترويين القلى ووجود اتقاش 
عالي المعنوية في الأس الهيدروجيني» كما أظهرت النتائج 
عدم وجود تأثير معنوي لإضافة الدبس إلى تبن الرز المعامل 
باليوريبا في كمية نتروجين الامونيا ومستخلص الألياف 
المتعادل والهيمسليلوز ومستخلص الألياف ألخامضي و 
اتير و لكق وسجمرخ المخاصر اذا التو هة 

هذه النتيجة طبيعية للتحسن الحاصل في القيمة 
الغذائية لتبن الرز نتيجة إضافة الدبس إلى تبن الرز المعامل 
باليوريا وذلك لتجهيز الأحياء المجهرية في الكرش بالطاقة 
المتيسرة اللازمة للنمو والتكاثر وهذا ما توصل إليه 


المشهداني(2). 
37 ِ 
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جدول 1. التأثير الرئيسي للمعاملة باليوريا في التركيب الكيميائي ومعامل الهضم ألمختبري للمادة الجافة والمادة العضوية والطاقة ٠‏ 


المتايضة و مجموع العناصر الغذائية المهضومة لتبن الرز المجفف المجروش 


“|١ الخطاً القياسى‎ . ime ss SN  « 
ٍ سفانت المكر وة‎ 
غير المعامل | المعامل لیت ا‎ ) 


[ 


النتروجين الكلي غم / كغم مأدة جافة 5.06 13.00 0.08 


نتروجين الامونيا غم / كغم مادة جافة 


مستخلص الألياف المتعادل غم / كر مادة جافة | 713.46 | 689.13 3.29 


2.97 282.32) 8 


مستخلص الألياف ألحامضي غم / كغم مادة جافة 


# الطاقة المتايضة ميكاجول / كغم مادة جافة 6.54 |700 )0.03 el‏ 
" مجموع التاصر التذاية الميوة 2 |5436 |6463 |033 | 


* و ** تعني وجود فروق معنوية عند مستوى احتمال 0.05 و 0.01 بالتتابع. . 


# 
¥ 


غ . م تعني قرقاً غير معنوي. 
# قدرت باستخدام المعادلة:الطاقة المتايضة-= 0.15 × معامل هضم المادة العضوية مختبريا /(23) 


i : 4 
TE 
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جدول 2 .تأثير مستوى الرطوية في التركيب الكيميائيومعامل الهضم ألمختبري للمادة الجافة والمادة العضوية والطاقة المتايضة و 


مجموع العناصر الغذائية المهضومة / لتبن الرز المجفف المجروش والمعامل باليوريا 
مستوى الرطوية + 


المادة الجافة غم / كغم مادة جافة 981.86 980.29 977.98 ا 
ا الیھرا خے گی مید اة 875 | 878.14 872.24 ا 
#7 
ر 
ET‏ 


اف 
SODRET TTT‏ 
سخ ا ETE RET TET E oa | j (a‏ 


تس ف نشی م ]کنر اچ 


E | ra| e 
SS CISL EEL SITET 
TT | 68 7 لضم اة رة متا‎ 
TT | ES | aa 6| a خ ڌ‎ e 
08| | 00| 015| "مجع الاسر ديشرتل‎ 


* و ** تعني وجود فروق معنوية عند مستوى احتمال 0.05 و 0.01 بالتتابع. 


غ . م تعني فرق غير معنوي. 
١‏ 4 قدرت باستخدام المعادلة: الطاقة المتأيضة= 5 معامل هضم المادة العضوية مختبريا ۸ (23) 
٠‏ قدرت باستخدام المعادلة:مجموع العناصر الغذائية المهضومة = 85.7 - (0.756× مستخلص الألياف ألحامضي.+ (23) 


~~ 89 
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جذول 3. تأئير 'مدة الحضن في التركيب الكيميائي ومعامل الهضم ألمختبري للمادة الجافة والمادة العضوية والطاقة المتايضة و 


xs SAET I PDE CBRE aa am a + 
و‎ 


= 


مجموع العناصر الغذائية المهضومة لتبن الرز المجفف المجروش والمعامل باليوريا 


الضفانت المدروئة 


ر۸ 
> 


المادة الجافة غم / كغم مادة جافة YZ EWG‏ 
النتروجين الكلي غم / كغم مادة جافة b12.16‏ 
نتروجين الاموتيا غم / كخم ماآدة جافة b4.12‏ 
427114.0 
a 300.3‏ 
4230.68 
a69.95‏ 
b43.56‏ 
b45.69‏ 
b7.07‏ 


Sa ass | ET 


* و ** تعني وجود فروق معنوية عند مستوى احتمال 0.05 و 0.01 بالتتابع. 


ُ 


# قدرت باستخدام المعادلة: الطاقة المتأايضة= 0.15 × معامل هضم المادة العضوية مختبريا (23) 
٠.‏ قدرت ياستخدام المعادلة:مجموع العناصر الغذائية المهضومة = 85.7 - (0.756× مستخلص الألياف ألحامضي /) (23) 
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جدول 4. تأثير درجة الحرارة (درجة مئوية) في التركيب الكيميائي ومعامل الهضّم ألمختبري للمادة الجافة والمادة العضوية والطاقة 
المتايضة و مجموع العناصر الغذائية المهضومة لتبن الرز المجفف المجروش والمعامل باليوريا 


ا N ll‏ درجة الحرارة (درجة مئوية) ۰ 


| المادة الجافة غم / كغم مادة جافة | 981.14 


٣ 
© 


المادة العضوية غم / كخم مادة جافة . 5 ` .| 887.50 
النتروجين الكلي غم / كغم مادة جافة ) 12.79 

تتزيکين الإشؤقا غم ر كش ماةة جاذة 4.79 
مستخلص الألياف ألحامضي غم / كغم مادة جافة | 290.69 


# الطاقة المتايضة ميكاجول / كخم مادة جافة 6.97 7.18 
* و** تعني وجود فروق معنوية عند مستوى احتمال 0.05 و 0.01 بالتتابع. 


غ . م تعني فرق غير معنوي. 
قدرت باستخدام المعادلة: الطاقة المتأيضة= 5 معامل هضم المادة العضوية مختبريا/ (23( 
٠‏ قدرت باستخدام المعادلة:مجموع العناصر الغذائية المهضومة = 85.7 - (0.756 × مستخلص الألياف ألحامضي /) (23) 
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جدول 5.تأثير ألتداخل بين ذرجة الحرارة ومستوى الرطوية ومدة الحضن في التركيب الكيميائي ومعامل الهضم ألمختبري للمادة 
الجافة والمادة العضوية والطاقة المتايضة و مجموع العناصر الغذائية المهضومة لتبن الرز المجفف المجروش والمعامل باليوريا 
| الخطاً القياسي للمتوسطات ومعنوية التأير 


المادة الجافة غم / كغم مادة جافة 
المادة العضوية غم / كغم مادة جافة 
النتروجين الكلي غم / كغم مادة جاقة 
ومین الا کے کے مادو اة 
مستخلص الألياف المتعادل غم / كغم مادة جاقة 
الهيمسليلوز غم / كغم مادة جافة 

مستخلص الالياف ألحامضي غم / کغم مادة جافة 


EET 
سرخ الاسر اة المتوة 4 48 | 0.31 غ .م‎ 


* و * * تعني وجود فروق معنوية عند مستوى احتمال 0.05 و 0.01 بالتتابع. 


T0 


غ . م تعني فرقاً غير معنوي. 
4 قدرت باستخدام المعادلة: الطاقة المتأيضة= 0.15 × معامل هضم المادة العضوية مختبريا/ (23) 
قدرت باستخدام المعادلة:مجموع العناصر الغذائية المهضومة=85.7 -(0.756 × مستخلص الألياف ألحامضي *) (23) 


42 


السليلوز غم / كغم مادة جافة | 340.98 | 0.27 E * 0.27 e.غ0.34| T*‏ | 


a oT O PNT 


و 6 .التغير الريسى الخاضل في التركيب الگيمناتى وال انض الخرف للمادة الجافة والمادة العضوية والطاقة 
المتايضة و مجموع العنأصر الغذائية المهضنومة لتبن الرز المجفف والمعامل باليوريا مقارنة بغير المعامل ' 
س ) “الفقر الخال تك |: 

المعاملة 


تبن الرز ' 


2 SEE 
8| ا م جت‎ 
65.42 13.0 اللكنين غم / كغم مأدة جاقة‎ 
44.15|_ 4121 + معامل الهضح ألمختبري للمادة الجافة‎ 


ا اأص و اا 43.83 46.68 


الطاقة المتايضة ميكاجول / كغم مادة جافة 


الصفات المدروسة 
للمتوسطات 


جو الاس تة الموترة 2 54.38 46 )+998 | 
تين الرز 
المادة العضوية غم / كغم مادة جافة 59 ® | 287446 |354 |" 1 
وکین کے سیا کی اا a13.68 b1325‏ 021 | 
الهيمسليلوز غم / كغم مادة جافة 1 0761 |66 | 


جذول 7 .التأثير الرئيسي للمعاملة باليوريا وإضافة الدبس في التركيب الكيميائي ومعامل الهضم ألمختبري والطاقة المتايضة و 
المعامل باليوريا 
واضافة الدبس 
ا 
السليلوز غم / قم مادء جافة 210.85 210.11 


مجموع العناصر الغذائية المهضومة لتبن الرز المجفف المجروش 
مستوی 
المعنوية 
المادة الجافة غم / كغم مادة جافة B978.22‏ "| 4987.35 


ما مص الماك الجاة م ريا ۸ b45.32‏ 46.87 


a E aE 
e a eR 
) المعدل لافضل معاملة ( رطوية ۸30 ودرجة حرارة حضن 40 ”م ومدة حضن 40 يوما‎ : 1 


e“ ¥ ¥ ¥ 


و ** تعني وجود فروق معنوية عند مستوى احتمال 0.05 و 0.01 بالتتابع. 


م تعني فرق غير معنوي. 
# قدرت باستخدام المعادلة: الطاقة المتأيضة= 0.15 × معامل هضم المادة العضوية مختبريا (23) : 
* قدرت باستخدام المعادلة:مجموع العناصر الغذائية المهضومة = 85.7 - (0.756× مستخلص الألياف ألحامضي ) (23) 
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